MENU
GENIESSERZEIT

Egerlinge
Heusahne | Pumpernickel | Fichte

Kartoffelkénig
Quitte | Frinkische Hérnchen | Réhrling

Stor Tataki
Kaffee - Soya| Sauerteig | Burrata

Skrei aus der Barentssee
Altenburger Safran | Linsen | Miesmuschel

Allgiuer Ochsenwange
Roscoft Zwiebel | Walnuss | Rauch

Schokolade aus Modica

Sanddorn | Mascarpone | Kiirbis

Das Menii fiir 140,00 — Weinbegleitung 69,00 | Siifte 51,00
Dieses Menii servieren wir nur tischweise.

Die Meniipreise verstehen sich inkl. LEOGANT Filterwasser.



A LA CARTE

Gern kénnen Sie sich tischweise
ein individuelles Menii zusammenstellen.

VORHER
Egerlinge
Heusahne | Pumpernickel | Fichte
ZWISCHENDURCH
Kartoffelkénig

Quitte | Frinkische Hérnchen | Réhrling

Stor Tataki
Kaffee - Soya

Sauerteig | Burrata

HAUPTGANG

Skrei aus der Barentssee

Altenburger Safran | Linsen | Miesmuschel

Allgiuer Ochsenwange
Roscoft Zwiebel | Walnuss | Rauch

DESSERT

Schokolade aus Modica

Sanddorn | Mascarpone | Kiirbis

Wein | Sc’lfte
4 Génge fiir 120,00 — Getrinkebegleitung 46,00 | 34,00
5 Génge fiir 130,00 — Getrdnkebegleitung 67,50 | 42,50
6 Giinge fiir 140,00 — Getrdnkebegleitung 69,00 | 51,00

Die Meniipreise verstehen sich inkl. LEOGANT Filterwasser.



GETRANKEBEGLEITUNG

EGERLING

2014 Rocky Gully Riesling
Frankland Estate | Western Australia

32° Riesling
Apfel | Kriuter | Geiger
KARTOFFELKONIG

2021 Ried Klausen Sauvignon Blanc
Vulkanland | Neumeister | Austria

35° Sauvignon Blanc
Mirabelle | Bliiten | Geiger

STOR TATAKI

2020 EMBAIXADOR
Albarino | Galizien | ATTIS

CUVEE NR. 15
Mostbirne | Apfel | Kaffee
SKREI AUS DER BARENTSSEE

2017 Muscadet Domaine de la Foliette
Loire | Melon de Bourgogne

Inspiration 4.1
Apfel | Vogelmiere | Meersalz | Geiger
ALLGAUER RINDERWANGE

2019 Pinot Noir
Kampral | Gobelsburg | Reserve

ZWOLBERICH RESERVE Cuvée
Frith — und Spitburgunder | Dornfelder | Regent

SCHOKOLADE AUS MODICA

2018 Spiitburgunder Herrenberg
Trockenbeerenauslese | MANZ

33° Pinot Meunier
Dornfelder | Mostbirne | Geiger



