MENU
GENIESSERZEIT

Bamberger Hornchen

Lauch | Sonneblumenkern Miso | Pilz Umami

Blutwurst & Sauerteig
Gedimpft | Blattkohl — Kimchi | Mostrich

Spitzkohl

Schmand | geriuchert | Quitee | Pikant

Pasta & Kaviar

Risoni | Imperial Auslese | Pinienmilch

Forelle Jke jime

Tanne | Topinambur | temperiert | Miiritz

Mascarpone & Schokolade
Modica | Cassis | Kaffee | Shortbread

5 Génge fiir 130,00 — Getrinkebegleitung 70,00
(Sie entscheiden, welcher Gang ihnen floten geht)
6 Giinge fiir 140,00 — Getrdnkebegleitung 84,00

Die Meniipreise verstehen sich inkl. LEOGANT Filterwasser.

Preise in € inkl. Mwst.



GETRANKEBEGLEITUNG

BAMABERGER

2022 ST Steinkriigel Gutedel
Alteste Recsorte | Zierseien | Baden | Efring - Kirchen

Villbrygg ENG o2 — Wiesen oz

Zitrusfriichte | Korinander | Wildblumen | Kriuter

BLUTWURST

2022 Grossheubacher Spitburgunder
Biirgstadt | Franken | Sebastian & Rudolf FURST

FAR & SON Gentle Thai
Thai Basilikum | rote Traube | Ingwer

SPITZKOHL

2023 UN SANG BLANC cailloux

Siidliche Rhone | Cuvée | 5 sorten

ARENSBAK Effervescent
Mandarine | Stachelbeere | Zitronengras

PASTA

2022 Chablis Premier Cru Montmains
Burgund — Chablis | Chardonnay | Vauroux

SHIZO Botan Distellery | Belgien
Mandel | Schiso | Yuzu | Kirsche
FORELLE

2021 Weisser Burgunder & Chardonnay
Phillip Witemann | Westhofen | Tonmergel - Klaksteinbdden

ARENSBAK white
Quitte | Oolong-Tee | Melone | Thymian

MASCARPONE

2011 Boscarelli Vin Santo Familiae | Occhio di Pernice
Montepulciano | Sangiovese u.a.- | Toskana

Botan Distellery | Belgien
Kirsch | Thymian | destillierte Kriuter

Preise in € inkl. Mwst.



